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Sehr geehrter Kunde,

Von heute an werden lhre alltdglichen Pflichten einfa-
cher denn je. Dieses Gerit Amica ist eine Verbindung
einer aulBergewdhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Effizienz. Nachdem Sie diese Bedienungsan-
leitung gelesen haben, ist die Bedienung des Gerates
kein Problem mehr.

Bevor das Gerat das Herstellerwerk verlassen konnte,
wurde er vor dem Verpacken griindlich auf deren Si-
cherheit und Funktionalitaten an Priifstanden tber-
priift.

Bevor das Gerat in Betrieb genommen wird, lesen Sie
bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Be-
folgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden
Sie verschiedene Bedienfehler. Diese Bedienungsan-
leitung ist zu erhalten und so aufzubewahren, dass sie
jederzeit bei der Hand ist.

Zur Vermeidung moglicher Unfalle befolgen Sie die
in der Bedienungsanleitung stehenden Hinweise
genau.

Mit freundlichen GriiRen

Amica




SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den Gebrauch
im hauslichen oder haushaltsahnlichen Umfeld be-
stimmt. Hierzu zahlen z.B. Firmenkichen; klei-
ne Kichen in Geschaften, Blros und anderen Ar-
beltsumglebungen, fur die Nutzung durch Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen, in
Wohngebduden auf dem Lande und in Beherber-
ungsbetrieben. ;
er Hersteller behalt sich das Recht vor, Anderun-
en vorzunehmen, die Geratefunktion nicht beein-
rachtigen. _ _ _
Manche Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung
wurden fir die Kuhlgerate verschiedener Art (fur
den Kihlschrank, Kuhl-Gefriergerat oder Gefrier-
erat) vereinheitlicht. Die Information Uber die Art
res Gerates ist dem Produktdatenblatt, das dem
Gerat beigelegt wurde, zu entnehmen. _
Der Hersteller haftet nicht flr die Schaden, die Folge
der Nichteinhaltung in der vorliegenden Gebrauchs-
anweisung angefuhrten Prinzipien sind. o
Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung fir einen
spateren Gebrauch auf, oder sie in Zukunft einem
eventuellen Nachbesitzer Gbergeben zu kdnnen.
Das Gerat darf nicht durch Personen (darunter auch
Kinder) mit eingeschrankten korperlichen, sinnli-
chen oder psychischen Fahigkeiten sowie durch un-
erfahrene sowie solche Personen, die das Gerat nicht
kennen, bedient werden, es sei denn, es geschieht
unter Aufsicht oder gemal3 der Anweisungen der flr
ihre Sicherheit verantwortlichen Personen.
Erlauben Sie nicht den Kindern das Gerat ohne Auf-
sicht zu bedienen. Erlauben Sie den Kindern nicht
mit dem Gerat zu spielen. Lassen Sie die Kinder
nicht sich auf die aufschiebbaren Bestandteile des
Produkts zu setzen oder auf der Tur zu hangen.
Das Kuhl-Gefriergerat arbeitet ordnungsgemal bei
einer Raumtemperatur, die in der Tabelle mit der
technischen Spezifikation angegeben ist. Das Gerat
ist nur fur den Gebrauch in Innenraumen geeignet,
allerdings nicht in unbeheizten Kellerrdumen, Haus-
fluren oder Sommerhausern.




Zum Aufstellen und Verschieben des Gerates durfen
nie die Turgriffe, die Kondensatorrohrchen oder die
Kompressoreinheit benutzt werden.
Das Kuhl- und Gefriergerat sollte wahrend des Trans-
ports oder der Aufstellung nur bis zu 40° geneigt
werden. Ist der Winkel groBer, darf das Gerdt erst
nach 2 Stunden eingeschaltet werden. (Abb. 2).
Vor jeder Wartungsarbeit ist der Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen. (Nicht am Kabel, sondern
immer am Netzstecker ziehen). _
Knackende Gerausche sind eine Folge der Material-
Ausdehnunic:; bzw. -Zusammenziehung einzelner
Bauelemente, die durch Temperaturschwankungen
des Kuhlmittels hervorgerufen werden.
Aus Sicherheitsgrinden ist das Gerat niemals selb-
standig zu reparieren, sondern nur durch Mitarbeiter
einer autorisierten Fachwerkstatt. Nur so bleibt die
vom Hersteller gewdhrte Garantie erhalten.
Im Falle einer Beschadigung des Kihlkreislaufs muss
der Raum, in dem das Gerat aufgestellt wurde, eini-
e Minuten gut durchgellftet werden (Das Gerat mit
sobutan R600a bendtigt einen Raum von mindes-
tens 4 gm Flache.) ) _ _
Angetaute Lebensmittel durfen auf keinen Fall wie-
der eingefroren werden ) _ _
Getranke in Flaschen und Dosen, durfen nicht im
TiefkUhlbereich aufbewahrt werden. Die Flaschen
und Dosen platzen!
Das aus dem_ Gefrierraum herausgenommene Ge-
friergut (Eis, Eiswurfel usw.) darf nicht direkt in den
Mund genommen werden, es kdnnte schmerzhafte
Erfrierungen verursachen. o )
Das Kuhlsystem niemals beschadigen. Das Kalte-
mittel ist leicht entflammbar. Bei Kontakt mit den
Augen sofort grindlich mit Wasser spulen und einen
Arzt konsultieren. o _
Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie ersetzt
werden. Diese darf nur von einer autorisierten Fach-
werkstatt ausgewechselt werden.
Das Gerat dient zur_ Aufbewahrung von Nahrungs-
mitteln, zu anderen Zwecken nicht verwenden.
Das Gerat ist fur die Dauer solcher Handlungen wie
Reinigung, Wartung oder Anderung des Aufstel-




lungsstandortes von der Stromversor%ung anz
(durch Ziehen des Netzsteckers aus der Steckdose)
Zu trennen. _

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Perso-
nen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Er-
fahrung und Unkenntnis verwendet werden, wenn
sie in die sichere Verwendung des Gerats eingewie-
sen wurden und sie die mit ihm verbundenen Gefah-
ren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung des Ge-
rates durfen von Kindern nicht erfolgen, es sei denn,
dass sie das 8. Lebensjahr vollendet haben und von
einer zustandigen Person beaufsichtigt wurden.
Um mehr Platz im Gefriergerat zu bekommen, kon-
nen die Schubladen herausgenommen und die Pro-
dukte direkt in die einzelnen Facher gelegt werden.
Die thermischen und mechanischen Eigenschaften
des Gerates werden hiervon nicht betroffen. Der
deklarierte Nutzinhalt des Gefriergerdtes wurde bei
herausgenommenen Schubladen ermittelt.

WARNHINWEIS: Brandgefahr / brennba-
re Stoffe

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren kdnnen Produkte
in das Kuhlgerat legen oder herausnehmen.

Um die Kontamination von Lebensmitteln zu vermei-
den, halten Sie sich an folgende Regeln:

Lassen Sie die Tur nicht zu lange offen, da sonst die
'll<'emperatur in den Kahlfachern beachtlich ansteigen
ann.
Reinigen Sie die mit Lebensmitteln in Kontakt kom-
menden Flachen sowie gegebenenfalls die zugangli-
chen Wasserablaufe regelmaBig. _
Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in den da-
flir vorgesehenen Kuhlfachern auf, sodass sie nicht
mit anderen Lebensmittel in Kontakt kommen und
keinffleisch— oder Fischsaft auf andere Lebensmittel
ropft.
Die 2-Sterne-Facher im Gefrierschrank dienen zur




Lagerung von Tiefkuhlprodukten, zum Aufbewahren
oder Einfrieren von Eis sowie fur die Herstellung von
Eiswurfeln.

Die Facher mit einem, zwei oder drei Sternen sind
nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel bestimmit.

Arten von Kihl-
fachern

Vorgesehene
Lagertempera-
tur [°C]

Geeignete Lebensmittel

Kihlschrank

+2<+8

Eier, gekochte Lebensmittel, verpackte Lebens-
mittel, Obst und Gemiuse, Milchprodukte, Ku-
chen, Getranke und andere nicht zum Einfrieren
geeignete Produkte.

Gefrierfach

% B

Meeresfriichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SiuBwasserfische und Fleischprodukte (mdglichst
maximal 3 Monate - je langer die Lagerzeit, des-
to mehr verliert das Produkt an Geschmack und
Nahrwerten), geeignet zum Einfrieren frischer
Lebensmittel.

Gefrierfach
* % ¥

Meeresfrichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SiBwasserfische und Fleischprodukte (mdglichst
maximal 3 Monate - je langer die Lagerzeit,
desto mehr verliert das Produkt an Geschmack
und Nahrwerten), nicht zum Einfrieren frischer
Lebensmittel.

Gefrierfach

Meeresfrichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SiBwasserfische und Fleischprodukte (mdg-
lichst maximal 2 Monate, je langer die Lagerzeit,
desto mehr verliert das Produkt an Geschmack
und Nahrwerten), nicht geeignet zum Einfrieren
frischer Lebensmittel.

Gefrierfach

"
)}

Meeresfrichte (Fisch, Garnelen, Muscheln),
SliBwasserfische und Fleischprodukte (mdg-
lichst maximal 1 Monat - je langer die Lagerzeit,
desto mehr verliert das Produkt an Geschmack
und Nahrwerten), nicht geeignet zum Einfrieren
frischer Lebensmittel.

Fach ohne
Stern

Frisches Schweinefleisch, Rindfleisch, Fisch,
Hahnchen, bestimmte verpackte verarbeitete
Produkte, usw. (am besten noch am selben Tag
und maximal innerhalb von 3 Tagen verzehren).
Teilweise verpackte verarbeitete Produkte (nicht
zum Einfrieren geeignete Produkte)




Frisches/eingefrorenes Schweinefleisch, Rind-
fleisch, Hahnchen, SiiBwasserfische etc. (7 Tage
. ° . o

Kiihifach <43 spater 0 .C, bgl Uber 0°C am besten selben Tag
und maximal innerhalb von 2 Tagen verzehren).
Meeresfriichte (unter 0°C fir 15 Tage, nicht bei
Temperaturen Uber 0°C lagern)

Fach fir die Frisches Schweinefleisch, Rindfleisch, Fisch,

Aufbewahrung Hahnchen, gekochte Produkte etc. (am besten

- 0<+4 . .

von frischen am selben Tag und maximal innerhalb von 3

Lebensmitteln Tagen verzehren).

Weinfach +5<+20 Rot- und WeiBwein, Sekt etc.

Hinweis: lagern Sie die Produkte__geméB den Anwei-
sungen fur die Facher oder gemaf3 den Lagertempe-
raturen fur die Produkte. -

Wenn der Produkt Uber langere Zeit nicht benutzt
wird und leer steht, missen Sie ihn abschalten, ab-
tauen, auswaschen, trocknen und die Tur offen las-
sen,_damlt sich im Inneren kein Schimmel bildet.
Reinigung des Wasserspenders (bei Produkten mit
Wasserspender): Reinigen Sie die Wasserbehalter,
wenn sie Uber 48 Stunden nicht benutzt wurden;
wenn das Wasser 5 Tage lang nicht abgelassen wur-
de, spulen Sie die an das Wasserleitungsnetz ange-
schlossene Anlage aus.

Der Mindestzeitraum, fur den zur Reparatur des Ge-
rats erforderlichen Ersatzteile erhaltlich sind, betragt
je nach Art und Zweck des Ersatzteils 7 oder 10 Jah-
re und entspricht der Verordnung (EU) 2019/2019
der Kommission. _

Die Ersatzteilliste und das Bestellverfahren finden
Sie auf den Websites des Herstellers, des Einflhrers
und des Vertragshandlers. _ _
Weitere Informationen Uber das Produkt bietet die
EU-Produktdatenbank EPREL auf der Website htt-
ps://eprel.ec.europa.eu. Sie finden die Informatio-
nen, indem Sie den QR-Code auf dem Energieetikett
scannen oder das auf dem Energieetikett angege-
bene Produktmodell in die EPREL-Suchmaschine auf
der Website https://eprel.ec.europa.eu/ eingeben.




INBETRIEBNAHME UND BE-
TRIEBSBEDINGUNGEN DES
GERATES

Dieser Kuhlgerat ist nicht fir den Einbau bestimmt.

Vorbereitung fiir den ersten Berieb _

o Das Gerat auspacken. Klebebander ent- fernen. Eventuell verbliebe-
ne léleberreste kdnnen mit einem milden Reinigungsmittel beseitigt
werden.

e Die aus geschdumtem Polystyrol herge- stellten Verpackungsteile
nicht wegwerfen. Falls sich ein erneuter Geratetransport als notwen-
dig erweist, ist das Gerat mit Hilfe dieser Polystyrolelemente und der
Folie einzupacken und mit einem Klebeband zu sichern. _

e Das Innere des Gerates und seine Aus- stattungselemente mit lau-
warmem Wasser unter Zusatz eines Geschirrspllmittels abwaschen
und trocknen lassen. ) ) )

e Das Gerat auf einem ebenen, horizontalen und stabilen Grund in
einem trockenen und belliftbaren Raum aufstellen. Nicht di- rekter
Sonnenbestrahlung aussetzen. Nicht in der Nahe von Warmequel-
Ienfv%/icleI Herde Heizkdrper, Zentralheizung oder Heisswasser- Anlagen
aufstellen.

e Entfernen Sie vor Inbetriebnahme des Gerdts die Schutzfolie. ]

e Das Gerat sollte méglichst eben auf- gestellt werden - Unterschie-
dgbléo%nen dank der héhenverstellbarén FluBe ausgeglichen werden

. amit freies Offnen der Tir sichergestellt werden kann, wurde die
Entfernung zwischen der Seitenwand des Gerates (auf der Seite der
Scharmere? und der Raumwand in der Abbildung 5 dargestellt.*

o Der Aufstellungsraum muss stets gut belliftet sein. (Abb. 6).*

Mindestabstinde zu Warmequellen

e zu Elektro- oder Gasherde u.a. : 3 cm,
e zu OIl- oder Kohlebeistellherde : 30 cm,
e zu Einbaubackéfen - 5 cm

Wenn die oben genannten Mindestabsténde nicht eingehalten werden
kdnnen, muss eine geeignete Isolierplatte zur Reflexion der Warme-
strahlung verwendet werden.

Achtung:

. Die%intere Wand, ins- besondere der Verdampfer und die Kuhlsys-
tembaugruppe, durfen nicht mit den Rohren der Zentralheizung und
eines Abflusssystems in Beriihrung kommen. )

e Eine Manipulation des Kaltemittelkreislaufs ist verboten.. Es ist dar-

auf zu achten, dass das Kapillarrohr, das sich im Hohlraum der Kal-

temaschine befindet, nicht beschadigt wird. Dieses Rohr darf weder
gebogen noch geknickt werden. o _ )
alls der Benutzer das Kapillarrohr beschadigt, verliert er seine Ga-

rantieanspriche. (Abb. 8).

e Der Turgriff befindet sich bei einigen Modellen im Innern des Geréts
und muss noch montiert werden.




Elektrischer Anschluss . _ _

Befolgen Sie alle unten aufgeflhrten Sicherheitsvorkehrungen, um Ihre
Sicherheit zu gewahrleisten und das Risiko von Verletzungen oder Strom-
schlagen zu verringern.

Vor Inbetriebnahme des Geréts stellen Sie die Tem?eraturregelun

auf ,OFF" oder in eine Position, die das Gerat vom Stromnetz trenn

&s. Steu__ert,lngsbes_chrelbur\}g) _ . _
as Gerat ist an eine 230V / 50 Hz Wechselstromleitung Uber eine

vorschriftsmaBig installierte, geerdete und durch eine 10A -Siche-

rung ges_ghutzt__e Steckdose anzuschlieBen. _

Das Gerat erflllt die VDE - Norm. Der Hersteller lehnt jede Haf-

tung fir eventuell entstandene Schaden ab, deren Ursachen auf das

Nichtbefolgen dieser Vorschrift zurickzufuhren sind.

Keine Adapter, Mehrfachstecker oder zweiadrige Verlangerungskabel

ohne Nullleiter verwenden. Sollte ein Verlangerungskabel nétig sein,

muss es der VDE/GS - Norm entsprechen. _ o

Verlangerungsschnur verwendet wird, muss sich die Steckdose in ei-

(rj1em sicheren Abstand zu Amarturen mit fliessendem Wasser befin-
en.

Die Daten auf dem Typenschild, das im Inneren des Produkts ange-

bracht ist, sind unbedingt zu beachten**,

Stellen Sie sicher, dass der Stecker zum Trennen vom Stromnetz

leicht zuganglich ist. ]

Das Gerat muss von mindestens 2 Personen bedient werden.

Gerat vom Stromnetz trennen o
Das Gerat muss problemlos vom Stromnetz zu trennen sein, indem man
gt)an Stecker herauszieht oder den zweipoligen Schalter betétigt. (Abb.

KLIMAKLASSE
Die Information Uber die Klimaklasse des Gerates befindet sich auf dem

Typenschild. Sie zeigt, in welcher U_mgebl_,lngstemperaturéd.h_. Tempe-
ratur des Raumes, in dem das Gerat betrieben wird) das Gerat optimal
funktioniert.
Klimaklasse Zuldassige Umgebungstemperatur
Das Kiihlgerat ist fir Umgebungstemperaturen
SN subnormal von 10 °C bis 32 °C geeignet.
N normal Das Kuhlgerat ist fir Umgebungstemperaturen
von 16 °C bis 32 °C geeignet.
. Das Kiihlgerat ist fir Umgebungstemperaturen
ST subtropisch von 16 °C bis 38 °C geeignet.
T tropisch Das Kuhlgerat ist fir Umgebungstemperaturen

von 16 °C bis 43 °C geeignet.

* Gilt nicht fur Einbau-Gerate
** Modell abhangig




AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Trans-
portschaden geschutzt. Nach
dem Auspacken sind die Verpa-
ckungsmaterialien so zu entsor-
en, dass dadurch kein Risiko

ur die Umwelt entsteht. Alle
Materialien, die zur Verpackung

verwendet werden, sind umweltvertraglich, kdn-
nen hundertprozentig wiederverwertet werden und
sind mit entsprechendem Symbol gekennzeichnet.
Hinweis! Die Verpackungsmaterialien (Polyethy-
lenbeutel, Styroporstticke usw.) sind beim Auspa-
cken auBer Kinderreichweite zu halten.

ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Dieses Gerat wurde gemal der Euro-

paischen Richtlinie 2012/19/EG. Eine

solche Kennzeichnung informiert da-

riber, dass dieses Gerat nach dem

Ablauf des Nutzungszeitraumes nicht

zusammen mit anderen Hausabfallen
B clagert werden darf.

Der Benutzer ist verpflichtet, das Gerat an einem
Sammelpunkt fir verschlissene elektrische und
elektronische Gerate abzugeben. Die die Samm-
lung durchfihrenden Einheiten, darunter lokale
Sammelpunkte, Geschafte und gemeindeeigene
Einheiten, bilden ein entsprechendes System, wel-
ches die Abgabe dieses Gerates ermoglicht.

Die richtige Vorgehensweise mit Elektro- und Elek-
tronikschrott tragt zur Verhinderung schadlicher
Folgen fur die menschliche Gesundheit und die na-
tarliche Umwelt bei, die aus der Anwesenheit von
Schadstoffen sowie einer falschen Lagerung und
Weiterverarbeitung solcher Materialien folgen.




STEUERUNG

Steuerung des Gerates

Das Bedienfeld ist in Abbildung 10 dargestellt, zur Erinnerung ist es
ebenfalls unten abgebildet:

Einstellung der Temperatur im Gerat

1.

2.

Um die Temperatur im Kidhlraum einzustellen, die Taste Adjust
dricken, und die Stufe von 1 bis 5 wahlen. 1 - die héchste Tempe-
ratur; 5 - die niedrigste Temperatur. i

Um das Gerat auszuschalten, die Taste Power lber 3 Sekunden
gedrickt halten. Die Taste wird hinterleuchtet und die Stromver-
sorgung wird abgeschaltet. Die Beleuchtung im Kihlraum und der
Kompressor schalten sich aus. Um das Gerat einzuschalten, die Tas-
te Uber 3 Sekunden gedrickt halten. Das Symbol leuchtet auf und
die Stromversorgung ist angeschlossen.

Weitere Informationen zur Temperatur

Die Temperatur im Gerat wird von vielen Faktoren abhé&ngig. Die
Stellung des Drehreglers ist unter anderem von der U.mﬁgebun stem-
peratur, Grad der Sonneneinwirkung, Haufigkeit des Offnens der Tur
und des Gerates, Menge der Lebensmittel abhéngig. In den meisten
Fallen ist die Steilu_ng der Drehreglers in der Mitte optimal.

Den Kihl-und Gefrierraum friihestens 4 Stunden nach Inbetriebnah-
me des Gerates fullen.

Eine manuelle Anderung der Innentemperatur auf Grund der Jah-
reszeit ist nicht notlg. Die Erhéhung der Umgebungstemperatur. wird
durch den Temperaturfuhler erkannt, was eine automatische Inbe-
triebnahme des Verdichters auslést und damit die Betriebstempera-
tur langfristig stabil halt. _ ) _
Geringe Temperaturschwankungen sind eine normale Erscheinun
die beispielsweise durch die Einlagerung vieler frischer Lebensmitte
oder zu langes Offnen der Tur auftreten kénnen. Der eingestellte
Temperaturwert wird Ublicherweise schnell wieder erreicht.

Turalarm . L .

Bleibt die Tir léanger als 3 Minuten offen stehen, ertént ein akustisches
Signal. Zusatzlich blinkt die Kihlschrankbeleuchtung. Die Signale wei-
sen darauf hin, daB die Tur so rasch wie mdglich zu schlieBen ist, um
einen unndtigen Temperaturanstieg und damit einen erhéhten Strom-
verbrauch zu vermeiden. Durch Drucken des Symbols Alarm oder durch
das SchlieBen der Tir, ist der Alarm ausschaltbar.




BEDIENUNG UND FUNKTIO-
NEN

Aufbewahren der Lebensmittel im Kiihl- und Gefrierraum

e Die Lebensmittel sollten auf Tellern, in Behaltern oder in fur Lebens-
mittel bestimmte Folie verpackt aufbewahrt werden. Sie sind gleich-
maBig auf den Abstellflachen zu verteilen.

e Es ist zu beachten, dass die Lebensmittel die hintere Wand nicht
be-rihren, da es sonst zur Reif- oder Feuchtigkeitsbildung auf dem
Gefriergut kommen kann.

e Keine heiBen Speisen in das Produkt legen. _

e Lebensmittel, die leicht fremde Gertichen annehmen, und solche mit
einem starken Eigengeruch sind in den Fachern in Folienverpackung
fest verschlieBbaren GefaBen aufzubewahren. ) )

e Gemuse mit einem hohen Wassergehalt kann die Freisetzung von
J\cNgslﬁte_chlampf verursachen, der jedoch die Kihlfunktion nicht beein-
rachtigt.

e Vor dem Einlegen in den Kihlraum muss das Gemise gut abgetrock-
net werden. . . . .

e Ein UbermaBiger Wassergehalt im Kuhlgut (Blattgemuse) verkulrzt
die Aufbewahrungszeit. } _

e Vor dem Einlegen in den Kihlraum darf das Gemuse nicht gewaschen

werden, da das Waschen einen natirlichen Schutz beseitigt. Deswe-

%en empfiehlt es sich, das Gemuse erst vor dem Verzehr zu waschen.

ie Produkte sind in dl_e Kérbe 1, 2 und 3* zu IegFen, bis die naturliche

Beflillungsgrenze erreicht ist (Abb. 11a / 11b).**

1. Verpackte Produkte

2. Flaschenablage

3. Natdrliche Beflllungsgrenze
4. E&==A

e Dielagerung von Produkten in den Drahtfachern des Kiihlschrank-Ver-
dampfers ist zuldssig.* B B ~ i

e Produkte in den einzelnen Fachern dirfen 2 - 3 cm Uber der Befil-
lungsgrenze gelagert werden.** )

e Um mehr Lagerungsraum im Gefrierfach zu erhalten, kann man die
Schubfacher1 und 2 entfernen und die Produkte in die Metallregale
des Verdampfers legen.*

Tiefkiihlung der Lebensmittel**

e Fast alle Lebensmittel eignen sich zum Einfrieren, ausgenommen roh
zu verzehrendes Gemduse, z.B. Blattsalat. o _

e Nur hochqualitative Lebensmittel sind zum Einfrieren geeignet. Das
Gefriergut sollte kleinportionijert sein. o

e Lebensmittel sind in geruchfreies, luft- und feuchtigkeitsdichtes,
sowie fett- und- laugenunempfindliches Material zu verpacken. Po-
B_eth len- und Aluminiumfolie sind am besten geeignet. _

. ie Verpackung muss dicht sein und an dem Gefriergut fest anliegen.
Glasbehalter sind nicht zu verwenden.

e Es wird empfohlen, bereits eingefrorene Produkte so zu lagern, dass

** Modell abhangig




ﬁiebmit den einzufrierenden, frischen Lebensmitteln keine Berlhrung

aben.

e Es wird empfohlen, die Menge der zum Einfrieren vorgesehenen Fri-
schprodukte entsprechend der technischen Gegebenheiten des Ge-
rats (s. Tabelle) zu berechnen. . ) ) _

e Wir empfehlen, die gefrorenen Portionen auf eine Seite der Gefrier-
kar}wmer zu schieben und die frischen Portionen auf die andere Seite
zu legen.

J Zunginfrieren der Produkte den mit diesen Zeichen markierten
Raum benutzen. ) L

e Die Temperatur im Gefrierraum ist von folgenden Faktoren abhangig:
AuBentemperatur, Beflllung des Kuhlschrankes, haufiges Turenoff-
nen, Menge des abgelagerten Reifbeschlags und die Einstellung des
Thermostaten.

e Lasst sich die Tur nicht sofort nach dem SchlieBen wieder 6ffnen,
empfiehlt es sich, 1 bis 2 Minuten zu warten, bis sich der entstandene
Unterdruck ausgeglichen hat.

Die Aufbewahrungszeit der tiefgekihlten Produkte ist von ihrer Quali-
tat sowie der Aufbewahrungstemperatur abhanglgh Bei einer Temperatur
von -18°C oder niedriger sollte folgende Aufbewahrungsdauer eingehal-

ten werden:
Produkte Monate
Rindfleisch 6-8
Kalbsfleisch 3-6
Innereien 1-2
Schweinefleisch 3-6
Gefllugel 6-8
Eier 3-6
Fisch 3-6
Gemiuse 10-12
Obst 10-12

Das Schnellgefrierfach ist firs Aufbewahren tiefgefrorener Lebensmittel
mcﬂttgeel%net. In diesem Fach kdnnen Eiswiirfel hergestellt und aufbe-
wahrt'werden.

Hinweis: Wenn das Gerat kein Gefrierfach Eax*%] besitzt, bedeutet das,
dass der Produkt nicht zum Einfrieren von Lebensmitteln geeignet ist.

* Gilt fur Gerate mit einem Gefrierfach im unteren Bereich des Gerates.
** Gilt fir Geréate mit einem Gefrierfach
*** Gilt nicht fir Gerate mit einem Gefrierfach gekennzeichnet mit




ENERGIESPARENDE NUTZUNG
DES PRODUKTS

Praktische Ratschldge

Tiefkthltruhe nicht in der Nahe von Heizkdrpern oder Backoéfen auf-
stellen und nicht direkter Sonneneinstrahlung aussetzen. _
Sicherstellen, dass die Beltftungsoffnungen nicht verdeckt sind. Ein-
bis zweimal pro Jahr sind die Bélluftungsoffnungen von Staub zu rei-
nigen.

Die richtige TemA:)eratur einstellen: Eine Temperatur von 6 bis 8°C im
Kuthlschrank und -18°C im Tiefkuhlfach sind ausreichend.

Bei Iéngerer Abwesenheit, z.B. im Urlaub, ist die Temperatur im Kihl-
schrank zu erhghen.

Ein unnotiges Offnen der Tur des Kuhl- oder Tiefkuhlschranks ist zu
vermeiden. Unverbrauchte Produkte sind so schnell wie méglich wie-
der in den Kihl- oder Tiefkihlschrank zurtickzulegen, bevor sie sich
erwarmen.

Das Innere des Kihlschranks ist regelmaBig mit einem in Reinigungs-
mittel getrankten Lappen auszuwischen. Gerdte ohne automatische
Abtaufunktion muissen regelmaBig abgetaut werden. Die Entste-
hung einer Eisschicht von mehr als 10 mm muss vermieden werden.
Die Turdichtung ist sauber zu halten, ansonsten schlieBt die Tir nicht
vollstandig. Eine beschadigte Dichtung muss ausgewechselt werden.

Was bedeuten die Sterne?

Bei einer Temperatur von -6°C kdénnen tiefgeklhlte Lebens-
mittel ungeféhr eine Woche lang aufbewahrt werden.

Bei einer Temperatur von -12°C kdnnen Lebensmittel flr
1-2 Wochen ohne Geschmacksverlust gelagert werden.
Diese Temperatur ist jedoch fur das Einfrieren von Lebens-
mitteln nicht ausreichend.

Zum Einfrieren von Lebensmitteln werden hauptsachlich

Einfrieren von frischen Lebensmitteln mit einem Gewicht
bis zu 1 kg.

So gekennzeichnete Gerate ermoglichen die Aufbewarun

Temperaturen unter -18°C verwendet. Dies ermdoglicht das

von Lebensmitteln bei einer Temperatur von unter -18°
und das Einfrieren gréBerer Mengen an Lebensmitteln.

Zonen im Produkt

Aufgrund der natlrlichen Luftzirkulation entstehen im Kihlschrank un-

terschiedliche Temperaturzonen.




e Der kuhlste Bereich befindet sich direkt oberhalb der Gemusefacher.
In dieser Zone sind empfindliche und leicht verderbliche Lebensmittel
“aufzubewahren, wie:

- Fisch, Fleisch, Gefltgel

- Aufschnitt, Fertlg%_erlchte_

- ei- oder sahnehaltige Gerichte

- frischer Kuchen, verschiedene Kuchensorten, ] )

- verpacktes Gemuse und andere frische Lebensmittel, deren Etikett eine

Lagerung bei einer Temperatur von ca. 4°C vorschreibt.

e Im oberen Teil der Tur herrscht die hdchste Temperatur. Hier sollte
am besten Butter und Kase aufbewahrt werden.

Produkte, die nicht im Produkt aufbewahrt werden soliten.

e Nicht alle Produkte eignen sich zur Aufbewahrung im Kuhlschrank.
Zu ihnen gehoren: o . _

- Gegen tiefe Temperaturen empfindliches Obst und Gemise, wie zum

Beispiel Bananen, Avocados, Papayas, Maracujas, Zucchinis, Paprika, To-

maten und Gurken.

- Unreife Friichte

- Kartoffeln.

Achtun?:
Beispiel flir die Lagerung von Lebensmitteln im Gerat (Abb. 12)

Damit sich die Lebensmittel so gut und so lange wie mdglich halten und
nicht verderben, sollten sie wie in Abb. 12 gezeigt im Kihlschrank un-
tergebracht werden. Die Abbildung zeigt auBerdem die beste Ano_rdr)un%
der Schubladen, Kérbe und Fachbéden im Hinblick auf einen méglichs
effektiven Energieverbrauch des Gerats.

Durch die Aufbewahrung der Lebensmittel bei I<;|e_(_eigneten Bedin%ungen
und Temperaturen halten sich die Lebensmittel Idanger, und der Strom-
verbrauch wird optimiert. Auf den Verpackungen oder Etiketten der Le-
bensmittel ist normalerweise angegeben, bei welchen Temperaturen sie
aufbewahrt werden sollten.




ABTAUEN, REINIGEN UND
PFLEGEN

Zum Reinigen des Gehéduses und der Kunststoffteile des Erzeugnisses
keine Ldsungsmittel sowie scharfe und Scheuerreinigungsmittel anwen-
den (z.B. Reinigunsmittel - bzw. —Milch)! Nur delikate fllissige Mittel und
weiche Tucher verwenden. Keine Schwamme verwenden.

Abtauen des Kiihlraumes* * *

e An der hinteren Kiuhlraumwand lagert sich Reif ab, der automatisch
abgetaut wird. Beim Abtauen kénnen mit den Kondensattropfen auch
Verunreinigungen in die Trichter6ffnung der Rinne gelangen und da-
durch die Ablassoffnung verstopfen. Um dies zu verhindern, sollte
diese mit Hilfe des mitgelieferten Reinigungsinstruments vorsichtig
durchstochen werden (Abb.13) ) )

o Das Gerat arbeitet zyklisch: Wahrend des Kuhlprozesses lagert sich
an der hinteren Wand ein Reifbeschlag ab. Dieser wird abgetaut, das
Wasser sammelt sich in der Auffa_ngvorrlchtunlgl. _

e Vor dem Reinigen sollte das Gerat durch das Herausziehen des Ste-
ckers aus der Steckdose, durch das Ausschalten oder durch das He-
rausnehmen der Sicherung vom Stromnetz getrennt werden. Nicht
Izula%sen, dass das Wasser'in die Bedienblende oder Beleuchtung ge-
angt.

e Wir empfehlen, keine Auftaumittel in Sprayform zu verwenden. Sie
kénnen die Entstehung von explosiven Aerosolen verursachen. Lo-
sungsmittel, die die Plastikteile des Gerates schadigen, enthalten oft
auc I:gje_Sl_Jndheltsgefahrdende Substanzen. _

e Kein Reinigungswasser darf durch die Ablasséffnung in den Abdampf-
behalter gelangen. o o

e Das gesamte Gerat, auslgenommen die Turdichtung, sollte mit einem
milden Reinigungsmittel gereinigt werden. Die Tlrdichtung nur mit
klarem Wasser abwischen und trocknen lassen.

e Alle Ausst_attun?1 elemente sollen sorgfaltig gereinigt werden (Obst-
und Gemiusefach, Turfacher, Glasplatten, usw.).

Abtauen des Gefrierraumes*¥*

e Es wird empfohlen, das Gerat regelmaBig abzutauen und zu reinigen.

e Eisablagerungen an den Gefrierflachen vermindern die Effizienz des
Gerates und bewirken eine Steigerung des Energieverbrauchs.

e Es emBﬁehIt sich, das Gefriergerat mindestens ein- oder zweimal im
Jahr abzutauen. Sollte sich mehr Eis bilden, sollte man das Auftauen
ofter durchfuhren. _ ] _ ]

e Befinden sich Lebensmittel im Gefrierraum, so ist der Temperatur-
regler 4 Stunden vor dem geplanten Abtauen auf ,max.” zu stellen.
Dadurch wird die Aufbewahrung des Gefrierguts bei Raumtemperatur
wahrend einer langeren Zeit moglich. o )

o Das Gefriergut aus dem Gefrierraum herausnehmen, in eine Schis-
sel legen, mit einigen Schichten ZeltungsBapler und einer Wolldecke
umwickeln und an einer kihlen Stelle aufbewahren. ]

e Das Abtauen sollte méglichst schnell erfolgen. Wenn die Lebensmittel
Uber einen ldngeren Zeitraum bei Raumtemperatur aufbewahrt wer-
den, verkirzt sich ihre Haltbarkeit




Abtauendes Gefrierraumes:**

e Schalten Sie das Gerat mit dem Steuerungspaneel ab und anschlie-
Bend ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

e Die Tur 6ffnen, die Produkte herausnehmen. o _

e Je nach dem Modell ziehen Sie den Abflusskanal im hinteren Bereich
des Kuhlgerates und stellen Sie ein Gefal3 darunter.

e Lassen Sie die Tur offen, dadurch erfolgt das Auftauen schneller, In

die Kammer des Gefriergerates kann zusatzlich ein Gefa3 mit heiBem

Eaber nicht kochendem) Wasser gestellt werden.

as Gerate innere auswischen und trocknen lassen. _

o Das Gerat gemaB entsprechendem Kapitel der Gebrauchsanweisung

wieder einschalten.

Automatische Abtauung des Kiihlraumes* * * *

Der Kihlraum ist mit einer automatischen Abtaufunktion ausgestattet.
An der hinteren Kiihlraumwand

kann sich jedoch ein Reifbeschlag ) B ) _
ablagern. Es kommt vor allem vor, wenn im Kihlraum viele frische Le-
bensmittel aufbewahrt werden.

Automatische Abtauung des Gefrierraumes* * **

Der Kuhlraum ist mit einer automatischen No-Frost- ] 3
Abtaufunktion ausgestattet. Die Lebensmittel werden durch die gekuhlite
Umluft eingefroren, die Feuchtigkeit wird aus dem Gefrierraum nach Au-
Ben abgefihrt. Im Gefrierraum entsteht daher kein Eis- und Reifbeschlag
und die Lebensmittel frieren nicht fest.

Reinigen des Kiihl- und Gefrierraumes****

Es empﬁhehlt sich das Kuhl- und Gefrierraum mindestens einmal im Jahr
zu waschen.

Es wirkt vorbeugend gegen die Entstehung unangenehmer Geriiche so-
wie der Bakterien. Das Gerat durch das dricken des Knopfes ,1% aus-
schalten, die Lebensmittel herausnehmen und das Gerat mit einem mil-
den. Reinigungsmittel waschen und trocknen lassen.

Einbau und Ausbau der Abstellplatten *****

Abstellplatte herausnehmen und an- schlieBend an der gewlnschten
Stelle bis zum Widerstand einschieben, so dass sich der Schnappver-
schluss in der Flihrungsleiste befindet (Abb. 15).

Einbau und Ausbau der Tiirfacher ***xx*

Tarfach anheben, herausziehen und von oben in die gewiinschte Position
einlegen (Abb. 16).

Auf keinen Fall darfen im Inneren des Gefrierraumes elektrische Heizkdr-
per, HeiBluftgebldase oder Haartrockner eingesetzt werden.

o Gilt fiir Gerate mit einem Gefrierfach EaEx=,
Gilt nicht fur Gerate mit dem Frostfrei-System
bl Gilt fur Gerate mit einem Kuhlbereich.
Gilt nicht fur Gerate mit dem Frostfrei-System
b Gilt fir Gerate mit dem Frostfrei-System
il Gilt nicht fur Gefriergerate




LOKALISIERUNG VON
STORUNGEN

Stoérung

Mogliche Ursachen

Behebung

Das Gerat funktioniert nicht

Unterbrechung im Strom-
kreis

- Uberprifen, ob der Netz-
stecker gut in der Steckdose
des Speisenetzes sitzt.

- Uberpriifen, ob das An-
schluBkabel nicht beschadigt
ist.

- Durch AnschlieBen ei-

nes anderen elektrischen
Verbrauchers (z.B. einer
Nachttischlampe) Uberpri-
fen, ob die Steckdose unter
Spannung steht.

- Uberpriifen Sie, ob das Ge-
rat eingeschaltet ist (Ther-
mostat in Betriebsstellung).

Innenbeleuchtung funktio-
niert nicht

Die Glihlampe ist gelést oder
durchgebrannt (in Geraten
mit Glihlampen)

- Vorerst den vorherigen
Punkt Uberprifen (das Ge-
rat funktioniert nicht - die
Glihlampe festdrehen oder
auswechseln (in Geraten mit
GlUhlampen)

Das Gerat ist ununterbro-
chen in Betrieb

Falsche Temperatureinstel-
lung

- einen niedrigeren Wert
einstellen

Andere Ursachen wie unter
Punkt “Die Innenraumtem-
peratur ist nicht kalt genug"

- befolgen Sie die Anweisun-
gen unter Punkt “Die Tempe-
ratur in den Raumen ist nicht
niedrig genug"

Im unterem Teil des Kihlrau-
mes sammelt sich Wasser

Die AblaB6ffnung ist ver-
stopft (betrifft Gerate mit
Entwasserungsoffnung)

- Mit Hilfe des Reinigungs-
stopsels die AblaB6ffnung
durchstechen (siehe Ge-

brauchsanweisung, Kapite

Eine freie Luftzirkulation im
Kihlraum ist nicht méglich

- Die Lebensmittel und
Behalter von der Hinterwand
wegricken.

Es treten fir das Gerat un-
gewodhnliche Gerdusche auf

Das Gerat ist nicht eben
ausgerichtet

- Das Gerat ausrichten.

Das Gerat kommt mit M6-
beln oder anderen Gegen-
standen in Berihrung

- Das Geréat frei aufstellen,
so daB es keine andere Ge-
genstande beruhrt.



Stoérung

Mogliche Ursachen

Behebung

Die Temperatur in den Rau-
menist nicht niedrig genug

Falsche Temperatur-einstel-
lung

-Einen hoéheren Wert ein-
stellen

Hohere oder niedrigere
Umgebungstemperatur als
in den technischen Daten
(s.Tabelle) angegeben

- Das Gerat ist angepasst an
die Temperatur, die in den
technischen Daten (s.Tabel-
le) angegeben ist

Das Gerdt steht an einer di-
rekt von der Sonne bestrahl-
ten Stelle oder neben einer
Warmequelle

- Das Gerat an einer anderen
Stelle gemaB Gebrauchsan-
weisung aufstellen.

Es wurde eine zu groBe Men-
ge von warmen Lebensmit-
teln auf einmal eingelagert

- Warten Sie bis zu 72 Stun-
den , bis die Lebensmittel
eingefroren sind und die
erwinschte Temperatur im
Kihlraum erreicht ist.

Keine freie Luftzirkulation im
Kihlraum

- Die Lebensmittel und
Behalter von der Hinterwand
abricken

Der LuftfluB hinter dem Ge-
rat ist blockiert

- Das Gerat mindestens 3 cm
von der Wand wegriicken.

Die Kihlraum wird zu oft
geodffnet und/oder bleibt zu
lange offen

Beides muss unbedingt ver-
mieden werden

Die Tur lasst sich nicht
schlieBen

Die Lebensmittel und Behal-
ter anders platziern

Der Verdichter schaltet
selten an

- prifen, ob die Umge-
bungstemperatur nicht nied-
riger ist als der Klimaklasse
des Gerates entspricht

Die Turdichtung wurde falsch
angebracht

- Die Tirdichtung einpressen

Beim normalen Betreiben der Kalteanlagen kénnen Gerdusche unter-
schiedlicher Art auftreten, die keinen Einfluss auf den Betrieb des Pro-

dukts haben.

Gerausche, die leicht zu beheben sind:

Gerausche, die bei normalem Betrieb zu héren sind

Lautes Betriebsgerdausch , wenn der Produkt nicht senkrecht steht -
Stellung durch die Stellschrauben vorne verandern. Eventuell unter
die Rollen hinten weichen Stoff legen, vor allem, wenn das Gerat auf
einem Fliesenboden steht. . _
Rtelﬁtmg an benachbarte Mdbel - Produkt abriicken, so dass er frei
S .

Quietschen von Fachern und Schubladen - Fach oder Schublade he-
rausnehmen und wieder einschieben. )
Gerdusche von sich beriihrenden Flaschen - Flaschen voneinander
verschieben.

entstehen durch den

Thermostaten, wenn sich der Kompressor einschaliet, sich das Kuhlsys-
tem zusammenzieht oder ausdehnt und wenn Temperaturschwankungen

aufgrund des Durchflusses von Kiihimittel in den

ohrchen entstehen.




ANDERUNG DER
OFFNUNGSRICHTUNG DER
TUR

Anderung der Offnungsrichtung der Tiir (Abb. 20).

Die Kihlschranktir kann - je nach Bedarf - sowohl nach links als auch
nach rechts gedffnet werden. Nachstehend die notwendigen Schritte,
um die Tir nach rechts zu 6ffnen (Abb. 20)

1. Das obere Gitter (Abdeckung) des Gehduses abschrauben.

2. Den Scharnierzapfen aus dem Gitter des Geh&uses herausdrehen
und auf der gegenliberlegenden Seite in das Gitter eindrehen.

3. Die Tir vom unteren Scharnier abnehmen.

4. Das untere Scharnier auf der rechten Seite abschrauben und die
Abdeckkappen der Schraubenlécher auf der linken Seite abneh-
men.

5. Den Zapfen aus dem Scharnier herausdrehen. Das Scharnier um
180 ° drehen und den Zapfen auf der gegeniiberliegenden Seite
einschrauben. ) _ ) _
Das Scharnier auf der linken Seite des Gerats anschrauben. Die
Abdeckkappen in die Lécher auf der rechten Seite stecken.

7. Die Tur auf das untere Scharnier héangen.

8. Das obere Gitter (Abdeckung) des Gehduses zuammen mit dem

Scharnierzapfen anbringen und anschrauben. Der Scharnierzapfen
muss sich in der oberen Scharniertffnung in der Tur befinden.

9. Den Turgriff auf der entsprechenden Seite anschrauben.

10. Nach der Montage die Tur 6ffnen und schlieBen und sicherstellen,
dass die Tur richtig funktioniert.

INSTALLATION

Liiftung

Den Kiichenschrank mit Libelle und Anschlagwinkel ausrichten. Den Ki-
chenschrank ausrichten. Bei Bedarf Stltzen unter den Kichenschrank
legen. Hinter dem Gerét einen Abstand von 38 mm lassen, um fir_
eine entsprechende Bellftung zu sorgen. Der Lufteinlass A muss eine
Flache von mindestens 200 Quadratzentimeter aufweisen und die Luft
muss durch die Oberflache im Sockel am Kichenschrank durchstro-
men. Prufen, ob die Lage der Steckdose (1) korrekt ist. Die Parameter
der Stromspannung am Ort der Geratemontage muissen den Werten
entsprechen, die im Tygen§chlld angegeben wurden, das sich auf der
linken Innenwand des Gerates neben den Gemusefachern angebracht
wurde. Die Steckdose muss entsprechend geerdet sein.




EINBAU DES GERATES

Die Montage des Gerates sollte durch einen qualifizierten Fachmann
erfolgen. Das Gerat ist fir den Einbau in den Mdbeln bestimmt. Das
Versorgungskabel durch den Schrank so fiihren, dass dessen Anschluss
an das Versorgungsnetz nach der Geratemontage mdoglich ist. Die
Abdeckung (6? nur bei eingeschrankten Platzverhdltnissen abnehmen.
Den Kihlschrank im Kichenschrank platzieren. Die Monta edgrn"fe (1)
mit den Schrauben (2) im oberen Rahmen befestigen, nachdem der
Kdhlschrank zu zwel Drittel eingeschoben worden ist. AnschlieBend den
Kuhlschrank vollstédndig einschieben und sicherstellen, dass die Klemm-
fihrung auf horizontalem Rahmen des Klchenschranks befestigt ist.
Den Kihlschrank ausrichten, indem der Abstand von 6 mm zwischen
der Innenwand des Kichenschranks und der AuBenwand des Klchen-
schranks eingehalten wird. Die Griffe am horizontalen Rahmen des
Kichenschranks mit Schrauben montieren. Die Dichtung in den Spalt
E\ca. 10mm) zwischen dem unteren vorderen Rahmen und der unteren

rbeitsplatte des Kiichenschranks legen. Untere Griffe (3& am unteren
vorderen Rahmen mit Schrauben (2)gbefest|gen. Untere Griffe an der
unteren Arbeitsplatte des Klchenschranks mit Schrauben (2) befesti-
gen. Die Dichtungen in den Spalt auf der linken und rechten Seite und
oben am Kuhlschrank korrekt einlegen.

ANDERUNG DER
OFFNUNGSRICHTUNG DER
TUR DES GEFRIERFACHES

Anderung der Offnungsrichtung der Tiir des Gefrierfaches (Abb.
21).

1. Das Scharnier, das die Tur halt, losschrauben und abnehmen. Die
Tur beim Abschrauben des Scharniers halten und dann beiseite
legen (Abb 21, Ziff, 2).

2. Die Befestigungsschraube des Turschlosses (rB_egrenze_r) I6sen. Die
Akggczklkag%gn:sc):ler Schraubenldcher fur das Turscharnier entfernen

, ZIff. 3).

3. en Turverschluss (Begrenzer) auf der gegeniiberliegenden Seite
des Gefrierfaches anbringen und festschrauben. Die Abdeckkap-
pen der Schraubenldcher fur das Scharnier auf der anderen Seite
einsetzen (Abb 21, Ziff. 4). . ] _

Die Tur um 180 odrehen und auf der gegenuberliegenden Seite
montieren. ] . )

Die Tur halten und das untere Scharnier auf derfgfgenuberllegen-
den Seite anbringen und anschraubne (Abb 21, Ziff. 5).

Nach der Montage die Tur 6ffnen und schlieBen und sicherstellen,
dass die Tur richtig funktioniert.




GARANTIE, NACHVERKAUF-
SERVICE

Garantie

Garantiele__istung@n laut Garantieschein. Der Hersteller Ubernimmt keine
Haftung fir Schaden, die durch den unsachgemaBen Betrieb des Pro-
dukts entstanden sind.

Wartung

e Der Hersteller empfiehlt, jegliche Reparaturen und Einstellarbeiten
von einem Werksservice oder vom Hersteller autorisierten Kunden-
dienst durchfihren zu lassen. Aus Sicherheitsgriinden sollten Sie das
Gerat nicht selbst reparieren. T )

e Von Personen ohne die erforderlichen Qualifikationen durchgefiihrte
Reparﬁturen kénnen fir den Geratebenutzer eine ernste Gefahr ver-
ursachen.

e Die vom Hersteller, EinfUhrer oder Vertrag_shénd_ler gewahrte Min-
destgarantiezeit fur das Gerat ist im Garanfieschein angegeben.

e Im Fall unbefugter Angassungen, Anderungen, der Verletzung von
Plomben oder anderer Sicherheitsvorrichtungen des Gerats oder Tei-
len davon, sowie im Fall sonstiger unbefugter Manipulationen am
Gerat, die nicht der Bedienungsanleitung entsprechen, verfallt die
Garantie fur das Gerat.

Reparaturmeldungen und Hilfe bei Fehlern

Wenn das Gerat repariert werden muss, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst. Die Adresse und Rufnummer des Kundendienstes sind im
Garantieschein angegeben. Halten Sie, wenn Sie den Kundendienst an-
rufen, bitte die Seriennummer des Gerats bereit. Diese befindet sich auf
dem 'Typenschild. Notieren Sie sich die Seriennummer der Einfachheit
halber am besten hier:

CE-Konformitédtserkldrung
Der Hersteller dieses Produktes erklart hiermit in aIIemig\er Verantwortung,
dass dieses Produkt den einschlagigen, grundlegenden Anforderungen der
nachfolgenden EU-Richtlinien entspricht:

Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU
ErP - Richtlinie 2009/125/EC

Richtlinie RoHS 2011/65/EU

Das Gerat ist mit dem C E Zeichen gekennzeichnet und verfligt tUber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen Marktiberwa-

chungsbehdrden.
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